FREITAG DONNERSTAG MITTWOCH DIENSTAG MONTAG

PREISE

Menuplan

Vorspeise / Suppe (‘D

Klare

Rindssuppe

mit Kase-
brandteigkrapferl

AGCL

Klare
Huhnersuppe

mit Wurzelgemuse
und Backerbsen

ACL

Klare
Gemusesuppe
mit
Spinatfrittaten

ACGL

Klare
Rindssuppe

mit
Kaspressknodel

ACL

Klare
Huhnersuppe
mit
Kaiserschoberl

ACL

Tagessuppe

Vorspeise

Tagesteller (1) /(2

Vorspeise / Suppe @

Karfiolcremesuppe
mit
Orangenfilet

G.L

Gulaschsuppe

Vegane
Klrbis-SuBkartoffel-
cremesuppe

Erbsencreme-
suppe

G,L
Champignon-

cremesuppe

G,L

€3,30 Tagesschmankerl
€4,20 Wochengericht
€8,40 Dessert

Alle Preise inkl. Mwst., gliltig ab 1.3.2024

13.01.-17.01.2025

Tagesteller @

Gebratener
Leberkase

mit Buttergemuse
und Plree

A,G,L

Maishendlschnitzel in
der Kirbisker-
panade mit
Schnittlaucherdapfeln

ACGLM

Moussaka vom Rind
mit
Tzatziki

ACGL

Uberbackene
Schinkenfleckerl
mit Salat vom Buffet

ACGL

Zanderfilet vom Girill
auf leichter Dillcreme
mit

Paprikareis Salat

G,.LD A,C,G,L
€10,20 Brot/Gebéack €1,30
€10,50 Beilagensalat €2,50
€4,00 Salat klein/groB €4,60/€5,90

Tagesteller @ VEGGIE

Veganer
Linseneintopf
mit Gemuse und
Cous-cous

L

Spaghetti

in Krauterpesto
mit Soja-
Gemdusebolognese

F.L,AC

Arancini

(gebackenes Risotto-
ballchen) auf
Ratatouillegemuse

CL

Hausgemachte
Falafel mit
Krauter-Minzjoghurt
und Salatgarnitur

F.G

Spinatknodel
auf Gorgonzolasauce
mit

Dessert

Schokoauflauf

ACG

Schwarzwalder-

kirschschnitte

A,C,GH,

Gebackene Mause

ACG,

Rehrucken

ACG,LH

Malakofftorte

Gebratene Fischvariation
mit Babykartoffeln,
Krauterbutter und
Schmelzparadeiser

WOCHENGERICHT '

G,D,L

GESUND & BUNT
UNSERE BOWLS

Teriyaki Huhn
Reis

Brokkoli
Sesam

G,N,L

ACGH
Meni 2-Gang (ausgenommen Vorspeise) €11,20
Meni 3-Gang (ausgenommen Vorspeise) €13,80

Gesund & Bunt BOWL

€11,80/€ 8,50

speiseamt
seestadt

Mo-Do 11.30 = 13.30 Uhr
Fr 11.30 = 13.00 Uhr
speiseamt@wienwork.at
01288 80 250

wienwork.at/de/speiseamt-

seestadt/menueplan

Feiern Sie Ihr
nachstes Event bei
uns im Speiseamt!

events.speiseamt@wienwork.at
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